
Menü Oktober

Daikon-Krokette mit XO-Sauce

Feige und Kastanienmiso

Kürbis und Satsuma-Dashi

Kartoffelteigtaschen mit Rote Beete und geräucherter Ricotta

Radicchio, Trauben und „Ajo blanco“

„Vinschger Paarl“ und Butter

// Singapurische Fischsuppe +15 //

Glasierte Rippchen mit Birken-Sirup

Wildbratwurst mit eingelegten Johannisbeeren

Kartoffelpüree

Apfel-Buchweizenkuchen

Kastanien-Eis

88

Weinbegleitung oder Alkoholfreie Begleitung

Vier Gläser 42

Fünf Gläser 52


